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Abendkarte

~ Aperitif =
Martini Bianco, Rosso, Extra Dry 5cl €5,00
Sherry Fino, Medium, Dry Scl €4,50
Sandemann Fine Ruby Port 5cl €4,50
Sandemann Fine White Port 5cl €4,50
Prosecco 0,11 €5,80
Helgoland-Sekt 0,11 €5,20
Champagner Moét & Chandon 0,11 €15,00
Champagner Veuve Clicquot Brut 0,11 € 16,00
Champagner Taittinger Brut Reserve 0,11 €12,00
Champagner Taittinger Brut Rosé 0,11 € 18,00

Kir Royal
Champagner mit Créme de Cassis
€11,50
Aperol Spritz

Aperol, Sekt, Soda
€950
905

5

12.03.2025



12.03.2025

RICKMERS |

~ Vorspeisen =

Ringelbeete-Carpaccio
mit Dreierlei von der Frischkésepraline
€15,50

*A,C,G,M, 0

Ziegenkise im Speckmantel

mit Portweinschalotten, Algensalat und Nordseekrabben
€18,50

*A,B,N,R, 0

Riucherfisch-Variationen
mit Sahne-Meerrettich und Algen-Variationen

€22,50

*B,C,D,G,N,M, 0

~ Suppen =~

Taschenkrebssuppe
mit Gin-Sahne
€9,50

*B,G,L,O,R

Helgolinder Fischsuppe
€12,50

*B,D,L,0

Rote Beete-Schaumsuppe
- vegetarisch -

€38,50

*B,D,L,0
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~ Hauptginge - Fisch ~

Gediinstetes Dorschfilet
mit Rahmspinat, Kartoffelstampf und Senfsauce

€24,50

*D,G,L,M, 0

Gebratenes Schollenfilet ,,Biisumer Art*
mit Bratkartoffeln, Nordseekrabben und buntem Salat
€ 30,50

*A,D,G,R, 10,23

In Gartenkriutern gebratenes Nordsee-Limandes-Filet
auf geschmortem Gurkengemiise, Salicorn und Nusskartoffeln

€ 34,50

*D,G,L,M, 0
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~ Hauptgange - Fleisch ~

Geschmorte Rinderbrust
mit Wurzelgemiise, Meerrettichsauce, Salicorn-Algen und Salzkartoffeln

€26,50

*L,G,M, 0

Rosa gebratenes Rumpsteak unter der Tomatenkruste
auf lila Kartoffelpiiree und sautierten Austernseitlingen in Rahm

€ 34,50

*A,L,G,M, 0

Perlhuhnbrust
mit Ziegenkése gefiillt, auf gebackenem Pastinaken-Gemiise mit schwarzen Bandnudeln

€2850

*A,L,G,M, 0

~ Hauptgange - Pasta ~

Pappardelle in Kriauterrahm
mit gebratenen Austernpilzen und Rumpsteak-Streifen

€22,50

*A,C,G,L,M, 0

Schwarze Bandnudeln im Safran-Sud
mit gebratenen Riesengarnelen und Wildkrautern

€23,50

*A,B,C,D,L,O
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~ Hauptgange - Vegetarisch und Vegan ~

Tomatengrief3-Flammerie
mit Pilzen in Rahm, Wildkriutern und Kartoffelstroh
vegan

€19,50

*A,L,0

Kartoffel-Pilz-Kroketten
auf Belugalinsen-Ragout
€18,50

*A,C L, O

~ Dessert =

Variation von der Schwarzwilder Kirsch

€12,50

*A,C, G,

Roschen vom Téte de Moine
mit Feigensenfsauce und frischen Friichten

€16,50

*A,C,G, LM, O

Dessertvariation ,,Rickmers Insulaner*
€ 14,50

*A,C,G



~ Digestif-Empfehlungen ~

Brennerei Pircher

Williams Birne 2cl €5,50
Marilleler 2cl €6,20
Zwetschgeler 2cl €5,90
Waldhimbeergeist 2cl €5,50
Vogelbeergeist 2cl €5,50
Erdbeere Edelbrand 2cl €5,50
Alter Zwetschgeler 2cl €6,20
Rote Williamsbirne 2cl €5,50
Kirsch-Edelbrand 2cl €5,50
Grappa Nonino
Antica 2cl €6,50
Chardonnay 2cl €5,50
Moscato 2cl € 5,80
Merlot 2cl €5,50

Prosecco 2cl € 6,00

12.03.2025
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Alkoholfreie Getrinke

Tafelwasser, Still, Medium, Sprudel
Tafelwasser, Still, Medium, Sprudel

Coca Cola / Coca Cola Zero " '-35 1415 11.12.19.10
Fanta *10,4,8,7,9,3,2

Sprite *10,17

Gerolsteiner Cola-Mix (Cola-Orange) * 105 -3 1418
Gerolsteiner Zitrone-Minze Limonade “* '
Gerolsteiner Apfelsaft-Schorle

Gerolsteiner Orange-Passionsfrucht
Limonade " 1'%

Tonic Water - 1°

Bitter Lemon “ -3 °

Safte

Orangensaft
Apfelsaft
Maracuja-Nektar “'°
Tomatensaft
Grapefruitsaft
Johannisbeersaft
Saftschorle

Biere

Bitburger

Bitburger

Alster "

Alster "

Jever "%

Jever Alkoholfrei “*

Erdinger Weillbier **

Erdinger Weil3bier Alkoholfrei ">

12.03.2025

0,21
091
0,21
0,21
0,21
0,331
0,331
0,331

0,331
0,21
0,21

0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21

0,31
0,41
0,31
0,41
0,331
0,331
0,51
0,51

€2,90
€5,90
€3,20
€3,20
€3,20
€4,00
€4,00
€4,00

€4,00
€3,20
€3,20

€3,50
€3,50
€ 3,50
€3,50
€3,50
€220
€ 3,40

€3,80
€4,50
€3,80
€4,50
€3,80
€3,80
€5,90
€5,90
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Heillgetrinke
Tasse Caf¢ Crema
Milchkaffee
Cappuccino
Latte Macchiato
Espresso

Espresso, doppelt
Glas Tee (Bitte fragen Sie nach unserem Sortiment.)

Aperitif-Empfehlungen

Campari S5cl
Campari Soda 0,21
Campari Orange 0,21
Aquavit
Jubildums Aquavit 2cl
Malteser Kreuz 2cl
Linie-Aquavit 2cl
Helgolédnder Aquavit 2cl
Weitere Spirituosen-Auswahl
Korn 2cl
Helbing 2cl
Fernet Branca oder Menta 4 cl
Ramazzotti 4 cl
Baileys 4cl
Longdrinks
Bombay Sapphire Gin mit Tonic "' * 0,21
Havana Club 7 Jahre mit Cola *'-> 0,21
Johnnie Walker Black Label mit Cola “ "> '* 0,21

€3,50
€4,50
€4,20
€4,50
€2,40
€ 3,90
€ 3,90

€3,50
€750
€750

€3,50
€4,50
€3,50
€4,00

€ 3,00
€ 3,00
€4,00
€5,00
€5,00

€ 9,50
€12,50
€13,50
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Whisky & Cognac
Ardbeg Ten Years, Single Malt 2cl
Hennessy VSOP, Cognac 2cl

Sekt & Schaumwein

Helgoland-Sekt 0,751
Helgoland-Sekt 0,11
Prosecco Carpené Malvolti 0,751
Prosecco Carpené Malvolti 0,11
Champagner
Moét & Chandon 0,751
Moét & Chandon 0,11
Veuve Clicquot Brut 0,751
Veuve Clicquot Brut 0,11
Taittinger Brut Reserve 0,751
Taittinger Brut Reserve 0,11
Taittinger Brut Rosé 0,751

Taittinger Brut Rosé 0,11

12.03.2025

€8,00
€7,00

€21,00
€ 520

€ 35,00
€ 580

€ 130,00
€ 15,00

€150,00
€ 16,00

€ 120,00
€ 12,00

€155,00
€ 18,00
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Weillwein
2022

2022

2023

2022

2022

Rosé

2022

2023

Rotwein

2022

2022

2015

2019

2019
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Offene Weine

Riesling, trocken,
Knipser, Johannishof, Pfalz

Grauer Burgunder, trocken,
Oberbergener Bassgeige

Chardonnay, trocken,
Grand Sud, Frankreich

Pinot Grigio, trocken,
Garganega, Garda, Italien

K. Wechsler, Riesling,
feinherb

Knipser, Johannishof, trocken,
Pfalz

Horgelus, trocken,
Ros¢, Cote de Gascogne

Villa des Croix, trocken,
Pinot Noir, Frankreich

Merlot, trocken,
Grand Sud, Frankreich

Poggio Teo, trocken,
Chianti Classico, Italien

Barbera d’Alba, trocken,
Luciano Sandrone, Italien

Rosso di Montalcino, trocken,
Siro Pacenti, Italien

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

€38,50

€780

€780

€830

€930

€38,50

€38,20

€8,60

€780

€9,80

€1550

€1550
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2023

2019

2022

2022

2020

2022

2023

2022

2023

2022

2021 & 2022

2022
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Flaschenweine

Weillwein, Deutschland

Riesling, feinherb,
Weingut Fritz Haag, Mosel

Miiller-Thurgau “Miiller”, trocken,
Enderle & Moll, Baden

Grauburgunder, trocken,
Knipser, Pfalz

WeiBer Burgunder, trocken,
Oberbergener Bassgeige, Baden

Rivaner, trocken,
Karl H. Johner, Baden

Sauvignon Blanc, trocken,
Katharina Wechsler, Rheinhessen

Grauer Burgunder, trocken,
von Winningen, Pfalz

Weillwein, Italien

Vermentino, trocken,
Belvento, Toscana

Pinot Grigio, trocken,
Alois Lageder, Siidtirol

Chardonnay, trocken,
Versante, Vallone

Sauvignon blanc, trocken,
Silvio Jermann, Venezia Giulia

WeiBwein, Osterreich

Sauvignon Blanc, trocken,
Kalk & Kreide, Weingut Tement, Zieregg

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

€ 33,50

€24,50

€41,00

€29,00

€29,00

€ 35,00

€ 35,00

€31,00

€38,50

€29,00

€63,00

€41,00
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Weillwein, Frankreich

2021 Touraine, trocken, 0,751 € 39,00
de Ladoucette, Loire

2022 Sancerre, trocken, 0,751 €52,00
Vincent Gaudry, Sury-En-Vaux

2023 Petit Chablis, trocken, 0,751 € 45,00
La Chablisienne, Bourgogne

2023 Sauvignon Blanc, trocken, 0,751 €49,00
“Les Beaudrieres”, Loire

Rosé
Deutschland
2022 Johannishof, trocken, 0,751 € 35,00
Knipser, Pfalz
Frankreich
2021 Domaine de Fondréche Ventoux, trocken, 0,751 € 35,00
Vallée du Rhome
Rotwein
Deutschland
2022 Pinot Noir, trocken, 0,751 € 36,00
Weingut Lovely Lilly
2016 Cuvée Josef, trocken, 0,751 € 48,00
Weingut Stern, Pfalz
2021 Malterdinger Spatburgunder, trocken, 0,751 € 39,00
Weingut Huber, Baden
2021 The Daily August Pinot Noir Spétburgunder, 0,751 €42,00

trocken, August Kesseler, Rheinhessen
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Osterreich

Umathum Zweigelt, trocken,
Umathum, Burgenland

Frankreich

“Petit Sirene”, trocken,
Giscours, Bordeaux

“Copa Santa”, trocken,
Domaine Pierre Clavel, Languedoc

Chateau La Cardonne, trocken,
Cru Bourgeois Médoc AC, Bordeaux

Chateau Gloria, trocken,
St. Julien

Spanien

Tempranillo, trocken,
Artadi de Laguardia, Rioja

Italien

Poggio T¢o,
Chianti Classico

Barbera d’Alba, trocken,
Luciano, Sandrone

Rosso di Montalcino, trocken,
Carpanna, Toskana

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

€41,00

€32,00

€49,00

€56,00

€ 98,00

€ 33,50

€38,50

€67,50

€66,50



12.03.2025

mUOZZCOIQTMOmUAQWm >

*
*2
*3
*4
*5
*6
*7
*g
*9
*10
*11
*12
*13
* 14
*15
*16
*17
*18
*19
*20
*21
*22
*23

Gluten
Krebstiere
Ei

Fisch
Erdniisse
Soja
Milch
Schalenfriichte
Sellerie
Senf
Sesam
Sulfite
Lupinen
Weichtiere

E-Nummer

E 150 a-d

E 160 a-f

E 300 - E 302
E 296

E 338-E 341
E 343

E 412

E 414

E 445

E 330-E 333
E 950

E 951

CAS 130-95-0
CAS 58-08-2
E 952

E 440

E 334-E 337
E 410

E 960

E 110
E 124
CAS 7704-34-9
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B
B

Allergene

Zusatzstoffe

Bezeichnung

Zuckerkulor
Carotin/Carotinoide
Ascorbinsdure/Ascorbate
Apfelséure

Phosphorsiure/Phosphate
Phosphorsiure/Phosphate

Guarkernmehl
Gummi arabicum
Glycerinester
Citronensaure/Citrate
Acesulfam

Aspartam

Chinin

Koffein

Cyclamate

Pektine

Weinséure und Tartarte
Johannisbrotkernmehl
Steviolglycoside
Gerstenmalz
Gelborange S
Cochenillerot A
Schwefel

Klasse

Farbstoff
Farbstoff
Antioxidationsmittel
Sauerungsmittel
Sauerungsmittel
Sauerungsmittel
Verdickungsmittel
Geliermittel
Stabilisator
Sauerungsmittel
StiBungsmittel
StiBungsmittel
Aromastoff
Aromastoff
StiBungsmittel
Geliermittel
Sauerungsmittel
Verdickungsmittel
StiBungsmittel
Gluten

Farbstoff
Farbstoff
Konservierungsstoff



